
APÉRO &
ZUM TEILEN
Für lange Nachmittage, gute Gespräche und ein Glas mehr.

TROCKENFLEISCH (2 Personen)   28.50
& ALPKÄSE
Trockenfleisch | Alpkäse | Essiggurken |  
Silberzwiebeln | Maggia Brot
Air-dried meat |  alpine cheese | cornichons | pickled 
onions | Maggia bread

GREENS & CHEESE (2 Personen)   26.50
 Knackiges Gemüse | Hummus  | Sauerrahm | 

Alpkäse | Brot
 Crunchy vegetables | hummus | sour cream | 

alpine cheese | bread

WARME FOCACCIA AUS DEM OFEN   12.50
 Rosmarin | Thymian | Tomaten | Olivenöl |

Fleur de Sel
 Rosemary | thyme | tomatoes | olive Oil | 

fleur de Sel

+ PARMASCHINKEN   8.00
+ sliced Parma ham

+ BURRATA   6.00
+ Burrata cheese



VORSPEISEN
raw & starters

Leicht. Frisch. Sommerlich.

TUNFISCH TATAKI  21.50 klein | 34.50 normal
Sesamkruste | Hummus | sommerlicher Kräutersalat 
Zitrus-Vinaigrette
Tuna tataki | sesame crust | hummus | summer 
herb salad | citrus vinaigrette

         

RINDSTATAR 19.50, 75g / 32.00, 140g
Handgeschnitten | Eigelbcreme | Kapern | Schalot-
ten | Maggia Brot
Hand-cut Swiss beef | egg yolk cream | capers | 
shallots | Maggia bread

+ POMMES FRITES   8.00
+ French fries

         

HÜTTENSALAT   14.00
 Frische gemischte saisonale Salate

Geröstete Nüsse | Brotcroutons | Hausdressing
 Fresh seasonal salads | roasted nuts | croutons |  

house dressing

GAZPACHO VOM SOMMERGEMÜSE   13.00
 Kalte Tomaten-Gazpacho | Gurke | Basilikum 
 Cold tomato soup | cucumber | basil 



SIGNATURE
our highlights

Unsere Favoriten aus der Alphittä-Küche.

OSSOBUCCO VOM SCHWEIN  29.00 klein / 32.00 normal 
Zart geschmorte Schweinshaxe mit Safranrisotto und Steinpil-
zen. Dazu gereifter Parmesan.
Tender braised pork shank with saffron risotto and porcini mus-
hrooms. Served with aged Parmesan.

CORDON BLEU VOM SCHWEIN  38.50
Urner Alpkäse | Raclettecreme | Saisongemüse | 
Pommes Frites
The melting cordon bleu with Uri alpine Cheese | 
raclette sauce | seasonal vegetables | french Fries

ALPINE 
STREETFOOD

to start
BAO BUN "ALPEN ASIA"  Stück 9.50
Gedämpftes Bao-Brötchen | geschmorter Schweine-
bauch | gepickelte Zwiebeln | Asia-Mayo | Koriander
Steamed bao bun | braised pork belly | pickled 
onions | Asian mayo | coriander

         



FIRE & GRILL
Vom Grill. Für Bergtage mit Hunger.

THE LEGEND BURGER   22.00
Brioche Brötchen | Black Angus Beef 180g | Ched-
dar | Schmor-Zwiebeln | Tomate | Salat |  
hausgemachte Spezialsauce
Brioche bun | black angus beef 180 g | cheddar |
braised onions | tomato | lettuce |
homemade special sauce

         

SPARE RIBS   31.50
Glasierte Schweine Ribs nach hauseigenem Rezept
Glazed pork ribs with our house recipe

         

RINDSFILET 180g  48.00
kräftige Pfeffer-Portwein Jus
Beef tenderloin | pepper-port wine jus

BEILAGEN sides + 8.00

POMMES FRITES
French fries

SAFRAN STEINPILZ-
RISOTTO
Saffron porcini risotto

GEMÜSE
Vegetables    

BRATKARTOFFELN
Roasted potatoes

MARKTSALAT
Market salad



AUS DER 
BERGKÜCHE
ÄLPLER MAGRONEN   26.50

 Traditionelle Älpler Magronen mit Kartoffeln, Rahm 
und knusprigen Zwiebeln, serviert mit Apfelmus.

 Traditional Swiss alpine macaroni with potatoes, 
cream and crispy onions, served with apple sauce.

         

SAFRAN-STEINPILZRISOTTO   26.50
Cremiges Safranrisotto | Steinpilze | gereifter Par-
mesan | Gemüse
Creamy saffron risotto | porcini mushrooms | aged 
Parmesan | vegetable

         

VEGI BURGER   22.00
 Silser Bun | Gemüsepatty | Grillgemüse | Schmor-

zwiebeln | Alpkäse | Tomate | Salat
 Silser bun | vegetable patty | grilled vegetables |  

braised onions | alpine cheese | tomato | lettuce

Beilagen + 8.00
Pommes frites | Gemüse | Safran-Steinpilz Risotto | 
Bratkartoffeln | Marksalat
Sides
French fries | Vegetables | Saffron & porcini mus-
hroom risotto | Roasted potatoes | salad



SALATE & 
BOWLS

fresh & bowls
WURST-KÄSE SALAT   24.50
Cervelat | würziger Alpkäse | Essiggurken | Silber-
zwiebeln | saisonale Salate | Frenchdressing
Cervelat | alpine cheese | cornichons | pickled 
onions | seasonal salad leaves | French dressing

+ POMMES FRITES   8.00
+ French fries

MELONEN-FETA BOWL   24.50
 Wassermelone | Feta | Spinatsalat | Minze | Rote 

Zwiebeln | geröstete Kerne
 Watermelon | feta cheese | mixed leaves | red 

onions | mint | roasted seeds

+ PARMASCHINKEN   8.00
+ sliced Parma ham

SCHWEIZER KLASSIKER
Cheese Fondue

KÄSEFONDUE   32.00 p.P
Brot | Garnituren
Classic cheese fondue

Ab 2 Personen 
From 2 people 



PORTION POMMES FRITES   8.50
French fries

4 CHICKEN NUGGETS   14.00
UND POMMES FRITES
4 chicken nuggets | french fries

 ÄLPLER MAGRONEN MIT APFELMUS   16.00
UND GERÖSTETEN ZWIEBELN

 Traditional Swiss Alpine macaroni with apple purée 
and crispy onions

GEMÜSE STICKS UND   8.00
SAUERRAHMSAUCE

 Karotten, Gurken und Cherry Tomaten
 Carrot sticks | cucumber | cherry tomatoes | sour cream 

dip

FÜR UNSERE KLEINEN 
BERGGÄSTE

for the kids
Folgende Menüs servieren wir gerne Kindern bis 12 Jahre.

We are happy to serve the following menus for children up to the age of 12.



CREMESCHNITTE «ALPHITTÄ»   14.00
Luftig und knusprig! Unser eigens kreiertes  
Mille-feuille mit Himbeeren
Alp-Hittä cream slice: light and crispy!  
Our specially created mille feuille with raspberries

FIOR DI LATTE SOFTICE   8.00
Creamy fior-di-latte soft ice

+ FRISCHE ERBEEREN   6.00
With fresh strawberries

+ PISTAZIENCRUNCH UND   4.00
CARAMEL-ORANGENTOPPING 
With pistachio crunch and caramel orange topping

+ BANANEN, MANDELN,   6.00
SCHOKOLADENSAUCE 
With banana, toasted almonds and chocolate sauce

+ CAFÉ, LIKÖR, LOTUS BISOFF BISCUIT   4.00 
Coffee | Liqueur | Lotus Biscoff Cookie

APFELSTRUDEL   9.50
Lauwarmer Strudel 
Traditional Apple Strudel

+ VANILLESAUCE  4.50
With vanilla sauce

+ VANILLEGLACE   4.50
With vanilla ice cream

+ RAHM   3.50 
With whipped cream

Empfehlung  des Hauses
Chef's  suggestion

SÜSSES
sweet dreams



EISSORTEN IM BECHER von Kalte Lust
Flavours

VANILLE | Vanilla

SCHOKOLADE | Chocolate

MÄDISWILER ERDBEEREN | Strawberry
 

JOGHURT-HEIDELBEERE | Yogurt blueberry

POPCORN-KARAMELL-FLEUR DE SEL 
Salted caramel popcorn with Fleur de Sel

MANGO-SORBET | Mango sorbet

pro 120 ml Becher   7.00
per cup

KALTE LUST
ice cream

KALTE LUST FÜR KIDS
ice cream for Kids

EISSORTEN IM BECHER von Kalte Lust
Flavours

GLOBINE UND DIE REGENBOGENPERLEN

pro 70 ml Becher   4.00
per cup



DEKLARATION FLEISCH UND FISCH

Rind: Irland
Kalb: Schweiz 

Schwein: Schweiz, Italien
Poulet: Schweiz
Tuna: Vietnam
Brot: Schweiz

Sämtliches Fleisch und der Fisch stammen aus kontrollierter Produktion 
ohne Hormonzusatz.

Über Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können,  
informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Please consult our staff for allergies and intolerances.

Gluten free
Laktose free

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % MwSt.
All prices in Swiss francs and incl. 8.1 % VAT.

MOBILITÄTSPARTNER AUSRÜSTUNGSPARTNER


